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Forno alimentato a gas per pizzeria e
rosticceria componibile in versione rustica.
Camera di cottura in lamiera alluminata con
piano in refrattario, illuminazione interna e
scarico vapori. Cottura su piano refrattario o
su teglie. La strumentazione & posta sul
frontale del forno e comprende: interruttore
generale a due posizioni, impostazione
elettronica della temperatura della camera
di cottura, display d’impostazione
temperatura, display di lettura della
temperatura, termostato di sicurezza.
Sportello a battente rifinito con verniciatura
in teflon, resistente a temperature elevate,
incernierato in basso, dotato di finestra con
vetro pirex. La struttura del forno € ottenuta
con lamiere e profilati in acciaio L'isolamento
termico e garantito dall'impiego di materiali
ad alto tenore di coibenza.
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'a tf gas 60-90 forno a gas per pizzeria e rosticceria
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H. 80 80 44 44 80 80
L 97 97 96 96 97 97
P 77 107 P 84 114 77107
Kg 64 90 Kg 105131 Kg 35 45
. 60X45 8 KW max 12 17 .60X45 8
I 60x60 4 Kw/h 6 8,5 M soxs0 4
%AC V230/1 - 50/60 HZ W 25
C€ 94 -0085 AP 0429 60 90
Tipo di apparecchiatura / Type de I'appareil B11|B 11
Equipment type / Maschinentyp Tutte le dimensioni sono in cm.
Portata termica / Portée thermique Kw 12 17 q f "
Thermic capacity / Nennwarmeblastung | Kcal |10.330(14.620 Al dimensions are in cm.
VetanoMethane Toutes les dimensions sont en cm.
@os 1 2 | Consumooraro Erdgas E mvh | 1,48 1 2,09 Alle MaBen sind in cm ausgedrickt.
@45 12 24 cC tion horai : :
2 6ox45 1 2 onsommé onnorale | gas L mvh | 127 | 1,79 Todas las dimensiones son en cm.
60x45 5 1Q  Consumption per hour Bce pa3Mepsl BbIpaXeHb! B CM.
soxe0 1 1 GPL-LPG
® : S Verbrauch pro Stunde | v 2 Kg/h | 0,93 | 1,32
1] o= = [
Forno alimentato agas per ~ Gas oven for pizzerias and ~ Four alimenté a gaz, & Gasofen fiir Pizzerias und  Horno de gas para pizzeria MoaynbHas rasosas
pizzeria e rosticceria delicatessens, country- pizza et a rétisserie, Rotisserien, y tienda de asados MNe&4Yb ANA MmuULb ¥

componibile in versione
rustica. Camera di cottura
in lamiera alluminata con
piano in refrattario,
illuminazione interna e
scarico vapori. Cottura su
piano refrattario o su teglie.
La strumentazione € posta
sul frontale del forno e
comprende: interruttore
generale a due posizioni,
impostazione elettronica
della temperatura della
camera di cottura, display
d’impostazione
temperatura, display di
lettura della temperatura,
termostato di sicurezza.
Sportello a battente rifinito
con verniciatura in teflon,
resistente a temperature
elevate, incernierato in
basso, dotato di finestra
con vetro pirex. La struttura
del forno & ottenuta con
lamiere e profilati in
acciaio. Lisolamento
termico e garantito
dallimpiego di materiali ad
alto tenore di coibenza

style modular version.
Baking chamber in
aluminised sheet metal
with lower surface in
firebrick, internal
illumination and vapour
exhaust system. Baking
directly on firebrick surface
or in trays. The control
panel is located on the
front of the oven and
includes: two position main
switch, electronic
thermostat for temperature
regulation in oven
chamber, display for
setting temperature,
display for reading
temperature, safety
thermostat. Oven door
finished with teflon paint,
resistant to elevated
temperatures. Leaf type
door hinged at the bottom,
with pyrex glass window.
The oven structure is in
sheet and structural steel.
Insulation guaranteed
through the use of
materials with a high level
of non-conductivity.

modulaire en version
rustique. Chambre de
cuisson en téle aluminée
avec plan en matériaux
réfractaires, éclairage a
l'intérieur et échappement
de la vapeur. Cuisson sur
le plan réfractaire ou dans
des plats. Les instruments
se trouvent sur le devant
du four et comprennent:
interrupteur général a deux
positions, programmation
électronique de la
température de la chambre
de cuisson, affichage pour
la programmation de la
température, affichage
pour la lecture de la
température, thermostat de
sécurité. Porte a battant
finie avec un vernissage
en téflon résistant aux
hautes températures, a
charniere en bas, pourvue
de fenétre avec vitre en
pyrex. La structure du four
est réalisée en tbles et
profilés en acier. Lisolation
thermique est garantie par
I'utilisation de matériaux a
haute tenue d'isolation.

Baukastensystem,
rustikale Ausflihrung.
Feuerraum innen
aluminiertem Blech mit
Boden aus feuerfestem
M aterial,
Innenbeleuchtung und
Dampfablass. Backen auf
Feuerraumboden oder in
Formen. Bedienungstableau
auf Ofenfront. Es umfasst:
Hauptschalter mit zwei
Stellungen, elektronische
Regelung der Temperatur
im Feuerraum, Display zur
Anzeige der eingestellten
Temperatur, Display zur
Anzeige der Temperatur,
Sicherheitsthermostat.
Feuerraumtiur mit
Teflonbeschichtung, die
hohen Temperaturen
standhalt. Klapptir mit
Anschlag unten,
einschlieBlich Sichtfenster
aus Pyrexglas.
Ofenstruktur aus Blech
und Stahlprofilen.
Isolationsmaterial mit
hoher Warmedammung.

modular en version ristica.
Camara de coccion de
chapa aluminizada con
superficie refractaria,
iluminacion interior y
descarga de vapores.
Coccién en superficie
refractaria o en bandejas.
La instrumentacion esta
colocada en la parte frontal
del horno y comprende:
interruptor general de dos
posiciones, programacion
electronica de la
temperatura de la camara
de coccién, visor de la
programacion de la
temperatura, visor de
lectura de la temperatura,
termostato de seguridad.
Tapa de hoja acabada con
pintura de teflon, resistente
a temperaturas altas, va
fijada en la parte inferior
con bisagras, dotata de
ventanilla con vidrio pyrex.
La estructura del horno se
ha obtenido con chapas y
perfiles de acero. El
aislamiento térmico esta
garantizado por el uso de
materiales con un alto nivel
de aislamiento.

XKapeHs x 6nwa ¢
OTAENKOW NOA KMPMHY.
MekapHafs Kamepa u3
aNIMTUPOBAHHON NUCTOBON
CTanM C OrHEeynmopHbM
NOAOM, BHYTPEHHUM
OCBElEHNEM U CUCTEMOI
BLITAXKKM MCNApeHWii.
Bbineyka Ha OTHeynmopHoM
NOAY MAM HAa MPOTUBHAX.
MpubopHas naHensb
pacnonoxeHa Ha
nepefHed CTOPOHe mneuw
W BKAIOYAeT: TNaABHbINA
B knlyaTtenb c
LBYMS MONOXKEHUAMN,
INEKTPOHHbI perynatop
ANA 3a[aHUA  TeMmnepatypsl
nekapHoi kamepsl,
pucnnel 3afaHHOM
TemMnepaTtypebs An4
nekapHoi kamepsl,
AUCNNeid Temnepatypsl
B MeKapHOIA Kamepe, ABOIHON
npeAoOXPaHUTENbHbIN
TepMoOperynsatop.
KapoycToitunsas asepua
OTAeNnaHa Te(hOHOBON
kpackoit. [lBepua OTKMAHaA,
Ha LWApPHUPHBIX KpenneHusx
M0 HUXKHeMy Kpalo, CHabxeHa
OKHOM 3 XaponpoyHoro
cTekna. KoHCTpykumus neun
BLINMOJHEHA W3 CTaNbHbIX
AUCTOB W npodunen.
Tepmouszonaumus
obecneymsaeTcs
Mcnonb3oBaHUEM
MaTepuanos C BbICOKOW
M30NALMOHHOM
CcnocobHOCTb .



