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Forno elettrico per pizzeria e
rosticceria  componibile  in
versione rustica. Camera di
cottura in lamiera alluminata
con piano refrattario, illumina-
zione interna e scarico vapori.
Cottura su piano refrattario o su
teglie. La strumentazione &
posta sul frontale del forno e
comprende: interruttore genera-
le a due posizioni, impostazione
elettronica della temperatura
con regolazione potenza del
cielo e della platea, timer per
I’accensione ritardata, diplay di
lettura  della  temperatura,
termostato di sicurezza.
Sportello rifinito con verniciatu-
ra in teflon, resistente a
temperature elevate, a battente,
incernierato in basso, dotato di
finestre con  vetro pirex.
Resistenze di tipo corazzato. La
struttura del forno & ottenuta
con lamiere e profilati in acciaio.
Lisolamento termico & garantito
dall’impiego di materiale ad alto
tenore di coibenza.
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Forno elettrico per
pizzeria e  rosticceria
componibile in versione
rustica.

Camera di cottura in

lamiera alluminata con
piano refrattario, illumina-
zione interna e scarico
vapori. Cottura su piano
refrattario o su teglie. La
strumentazione & posta
sul frontale del forno e
comprende: interruttore
generale a due posizioni,
impostazione elettronica
della temperatura con
regolazione potenza del
cielo e della platea, timer
per 'accensione ritardata,
diplay di lettura della
temperatura, termostato
di sicurezza. Sportello
rifinito con verniciatura
in teflon, resistente a
temperature elevate, a
battente, incernierato in
basso, dotato di finestre
con vetro pirex. Resisten-
ze di tipo corazzato.

La struttura del forno e
ottenuta con lamiere e
profilati in acciaio.
L'isolamento termico &
garantito dall’impiego di
materiale ad alto tenore di
coibenza.

Electric oven for pizzerias
and delicatessens,
country-style  modular
version. Baking chamber in
aluminised sheet metal
with lower surface in
firebrick, internal
illumination and vapour
exhaust system. Baking
directly on firebrick surface
or in trays. The control
panel is located on the
front of the oven and
includes: two position main
switch, electronically set
temperature and electronic
adjustment of power to
upper and lower surfaces,
delayed start timer, display
for reading internal
chamber temperature,
safety thermostat.

Oven door finished with
teflon paint, resistant to
elevated temperatures, leaf
type door hinged at the
bottom, with pyrex glass
window. Armoured type
heating elements. The
oven structure is in sheet
and structural steel.
Insulation  guaranteed
through the use of non-
conductivity.
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Four électrique a pizza et &
rotisserie, modulaire, en
version rustique. Chambres
de cuisson en tole aluminée
avec plan en matériaux
réfractaires, éclairage &
I'intérieur et échappement
de la vapeur. Cuisson sur le
plan réfractaire ou dans des
plats: Les instruments se
trouvent sur le devant du
four et comprennent:
interrupteur général a deux
positions, programmation
électronique de la
température de la chambre
de cuisson avec réglage de
la puissance de la vUte et
de la sole, temporisateur
pour [allumage retardé,
affichage pour la lecture de
la température de la
chambre de cuisson,
thermostat de sécurité.
Porte finie avec un
vernissage en téflon
résistant aux hautes
températures, a battant,
charniere en bas, pourvue
de fenitre avec vitre en
pyrex. Résistences de type
blindé. La structure du four
est réalisée en toles et
profilés en acier. Lisolation
thermique est garantie par
I'utilisation de matériaux a
haute tenue d'isolation.
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%Ac V400 3N - V 230/1 - V230/3 - 50/60 HZ

Elektroofen fir Pizzerias

und Rotisserien,
Baukastensystem,
rustikale  Ausfuhrung.
Feuerraum innen aus
aluminiertem Blech mit
Boden aus
Innenbeleuchtung und

DampfablaB. Backe auf
Feuerraum boden oder in
F o r m e n

Bedienungstableau auf
Ofenfront. Es umfaBt:
Hauptschalter mit zwei
Stellungen, elektronische
Regelung der Temperatur
im Feuerraum
einschlieBlich regelung der
Heizleistung far
Einschaltverzégerung.
Display zur Anzeige der
Temperatur im Feuerraum,
Sicherheitsthrmostat.
Feuerraumtir mit
Teflonbeschichtung de
hohen Temperaturen
standhalt. Klapptir mit
Anschlag unten,
einschlieBlich Sichtfenster
aus Pyrexglas. Gu
gehapselte Widerstande.
Ofenstruktur aus Blech
und Stahlprofilen.
Isolationsmaterial ~ mit
hoher Warmevammung.

Horno eléctrico para pizzeria y
tienda de asados modular en
version rustica. Camara de
coccién de capa aluminizada
con superficie refractaria,
iluminacion interior y descarga
de vapores. Coccién en
superficie refractaria o en
bandejas. La instrumentacion
estd colocada en la parte
frontal del horno y comprende:
interruptor general de dos
posiciones, programaciUn
electrénica de la temperatura
de la c:mara de coccion con
regulaciéon de la potencia del
techo y de la base, timer para
el encendido retardado, visor
de la programacion de la
temperatura de la camara de
coccion, visor de lectura de la
temperatura de la c:mara de
coccioén, termostato de
seguridad. Tapa acabada con
pintura de teflén, resistente a
temperaturas altas, de hoja, va
fijada en la parte inferior con
bisagras, dotada de ventanilla
con vidrio pyrex. Resistencias
de tipo blindado. La estructura
del horno se ha obtenido con
capas y perfiles de acero. El
aislamiento térmico est-
garantizado por el uso de
materiales con un alto nivel de
aislamiento.
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MoaynbHas anekTponeysb
ANA NULLbL WU KapeHbX
61104 C OTAENKOW NOA
Kupnuy. TekapHas kamepa
W3 aNMTUPOBAHHOM
NMWCTOBOW CcTanm
C OrHEynmopHbIM MOAOM,
BHYTPEHHUM OCBELLEHNEM
MW CUCTEeMOW BBITAXKM
ncnapennit. Beineyka Ha
OrHeymopHOM MoAy WM
Ha npoTuBHAX. MpubopHas
naHenb pacnonoxeHa Ha
nepefHell CTOpOHE neyu
" BKNKYaeT:
rNaBHbI BbIKNKYATEND C
LBYMS MONOXEHUAMM
3NEKTPOHHbIA perynatop
ANS 3afaHUA Temmneparypbl
nekapHOW KaMmepsl
(MOXHO perynupoBath
MOWHOCTb Ha NOAy W y
cBOAA), Talmep Ans
3a4epXKN BKAIOYEHUS,
aucnnei TemnepaTypsl
nekapHoOW Kamepsl,
[LBOIHOW NPeA0XPaHUTENbHI
TEepMOpPEerynaTop
XapoycToiymneas Asepua
oTAenaHa TehnNoHOBOW
kpackow. [lgepua OTKMAHAA,
Ha LWAPHUPHBIX KpenneHuax
N0 HIKHEMY Kpalo, CHabxeHa
OKHOM W3 XaponpoyHoro
cTekna. bpoHMpoBaHHbIe
T3Hb. KoHcTpykuns neym
BLINOJHEHA W3 CTaNbHbIX
NNCTOB W npoduned.
Tepmousonaumua
obecneynsaercs
MCNONb3OBAHMUEM
MaTepuanos C BbICOKOM
U30N1ALMOHHOI CNOCOBHOCTbIO.



