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%i erre 90-120 fornoelettrico per pizzeria

ARQNOTUTr T

«

90 120

16 16
100100
122152
17 17
12 12
20 25

M sox40
M sox45 8

Tutte le dimensioni sono in cm.

All dimensions are in cm.
Toutes/es dimensiones son en cm,

Alle MafBen sind in cm. Ausgedriickt.
Todas las dimensiones son an cm.
Bce pa3mepbl BbipaxeHbl B CM.

Forno elettrico per pizzeria
e rosticceria componibile
in versione rustica.

Camere di cottura e volta
totalmente in refrattario,
illuminazione interna e
scarico vapori. Cottura su
piano o su teglie. La
strumentazione & posta
sul frontale del forno e
comprende: interruttore
generale a due posizioni,
impostazione elettronica
della temperatura con
regolazione potenza cielo
e platea, timer per
I’'accensione ritardata,
display di lettura della
temperatura della camera
di cottura. Termostato di
sicurezza. Resistenze
platea di tipo corazzato.
Resistenze del cielo a
spirale inserite nel refratta-
rio. Sportello rifinito con
verniciatura  in  teflon,
resistente a temperature
elevate, a battente,
incernierato  in  basso,
dotato di finestra con vetro

pirex. La struttura del
forno e ottenuta con
lamiere e profilati in
acciacio. L’isolamento
termico é garantito

dall’impiego di materiali ad
alto tenore di coibenza.

Electric  oven  for
pizzerias and
delicatessen, country-

style modular version.
Vaulted baking chamber
entirely in firebrick,
internal illumination and
vapour exhaust system.
Baking directly on
firebrick surface or in
trays. The control panel
is located on the front of
the oven and includes:
two position main switch,
electronically set
temperature and
electronic adjustement of
power to upper and
lower surfaces, delayed
start timer. Display for
reading internal chamber
temperature. Safety
thermostat. Armoured
type heating elements in
lower surface. Spiral type
upper heating element
embedded in the
firebrick. Oven door
finished with teflon paint,
resistant to elevated
temperatures, leaf type
door hinged at the
bottom, with pyrex glass
window. The oven
structure is in sheet and
structural steal.
Insulation guaranteed
through the wuse of
materials with a high
level of nonconductivity.

105105
101101
107107
45 45

8

Four électrique a pizza et a
rétisserie, modulaire, en
version rustique. Chambre de
cuisson a couronne
complétement en matériaux
réfractaires, éclairage a
l'interieur et échappement de
la vapeur. Cuisson sur le plan
réfractaire ou dans des plats.
Les instruments se trouvent
sur le devant du four et
comprennent: interrupteur
général a deux positions,
programmation électronique
de la température de la
chambre de cuisson avec
réglage de la puissance de la
voute et de la sole,
temporisateur pour
l'allumage retardé, affichage
pour la lecture de Ila
témperature de la chambre
de cuisson, thermostat
de sécurité:

Résistences de la sole de
type blindé. Résistences de
la voute a spirale insérées
dans les matériaux
réfractaires. Porte finie avec
un vernissage en teflon
résistant aux hautes
températures, & battant, a
charniére en bas, pourvue de
fenitre avec vitre en pyrex. La
structure du four est réalisée
en toles et profilés en acier:
Lisolation thermique est
garantie par lutilisation de
matériaux & haute tenue
d’isolation.

90 90
100100
P 113143
Kg 104122

Wooxso 8
M 6ox45 4

95 95
L 101101
P 107107
Kg 45 45
M sox40 8

M 6oxs5 8

%Ac V 400 3N - V 230/1 - V230/3 - 50/60 HZ

Elektofen fur Pizzerias und
Rotisserien, Baukastensystem,
rustikale Aufhihrung.
Feuerraum als Gewdlbe zur
Ganze aus Feuerfestem
Material, Innenbeleuchtung und
Danpfablafi Backen auf
Feuerraumboden oder in
Formen. Bedienungstableau auf
Ofenfront. Es umfaBit:
Hauptschalter mit zwei
Stellungen, elektronische
Regelung der Temperatur im
Feuerraum einschlie lich
Regelung der Heizleistung fir
Gewodlbe und Bodenplatte,
timer far
Einschalteverzégerung, display
zur Anzeige der Temperatur im
Feuerraum Sicherheitsthermostat.
Gu gekapselte Widerstande fur den
Boden. Spiralféormige
widerstande des Geurdlbes, in
feuerfesten Material eingebaut.
Feuerraumtir mit
Teflonbeschichtung, die hohen
Temperaturen standhalt.
Klapptiur mit Anschlag unten
einschlieBlich Sichtfenster aus
Pyrexglas. Ofenstruktur aus
Blech und Stahlprofilen.
Isolationsmaterial hoher
Wéarmedammung

Horno eléctrico para pizzeria y
tienda de asados modular en
version rustica. Camara de
coccién de béveda totalmente
en material refractario,
iluminacién interior y descarga
de vapores. Coccién en
superficie refractaria o en
bandejas. La instrumentacion
estd colocada en la parte frontal

del horno y comprende:
interruptor general de dos
posiciones, programacion

electronica de la temperatura
de la camara de coccién con
regulacion de la potencia del
techo y de la base, timer para el
encendido retardado, visor de
lectura de la temperatura de la
c-mara de coccion, termostato
de seguridad.

Resistencias del techo de tipo
blindado. Resistencias del techo
de espiral integradas en el
material refractario. Tapa
acabada con pintura de teflon,
resistente a temperaturas altas,
de hoja va fijada en la parte
inferior con bisagras, dotada de
vantanilla con vidrio pyrex. La
estructura del horno se ha
obtenido con capas y perfiles
de acero. El aislamiento
térmico esta garantizado por el
uso de materiales con un alto
nivel de aislamiento.

tornatiforni

36 36
L 100 100
P 113 143
Q 13 13
Kg 157222
Kw max 7,0 8,25
Kwh 35 4,5

90 120
17 17
60 60
90 120
6 8
90 120
@245 2 2
Q245 30 30
Il 60 x 40 3
I 60 x 40 18
Woox4ss 2
Meox4s 12

MogaynbHas 3nekTponeys
ANS NULLBL W KapeHbIX
61104 C oTAenKkol nog
Knpnuy. MekapHble Kamepbl
M CBOJ MONHOCTbIO W3
OrHeynopa, C BHYTPEHHUM
OCBELLEeHNEM W CUCTEMOI
BbLITAXKW WMCMApeHun.
Bbimeuka Ha MOAY uWAK
Ha npoTuBHax. [pubopHas
naHenb pPacrnosiokeHa Ha
nepegHen CTOPOHe Meyn
M BKIOYAET: FNaBHbIN
BbIK/lOYATENb C ABYMA
MO/IOXKEHUAMM, SEKTPOHHbIN
perynatop Ana 3ahaHus

TemMnepaTtypbl nekapHomn
KamMeps (MOXHDO
peryanpoBath MOLLHOCTb

Ha noay u y cBopa),
TalimMep AnA 3afLepxkun
BKNOUYEHUA, Aucnnen
TeMnepaTypbl nekapHomn
KamMepsb, ABOWNHON
npefoxXpaHUTENbHbI
TepMoOperynstop.
BpoHupoBaHHble TOHbI noaa.
BuHTOBbIe TOHB cCBOAA
BCTPOEHbl B OrHeynop.
XapoycTonumpas pasepua
oTaenaHa TednOHOBOWM
Kpackoii. [lgepua oTkuzHas,
Ha WapHUWPHESL X
KpenaeHusx Mo HWKHeMy
Kpaw, cHabxeHa OKHOM u3
XKaponpoyHOro cTekna.
KoHcTpykumua neumn
BbIMOJIHEHA W3 CTa/lbHbIX
NNCTOB U npodunen.
Tepmousonauwusa
obecneuynsaeTcs
mcnonbe3oBaHMeEeM
MaTepuanoB C BbICOKOW
M30NAULUOHHOM
CMOCOBHOCTbIO.



